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LES MENUS

MENU EXPRESS Lemidi  sauf Dumanche et jour féris
Mise enw bouche +Entrée + Plat

ow Mise en bouche + Plat + Dessert 25.00 €

Formude complete
Mise enw bouche + Entrée + Plat + Dessert

LA CARTE

Plat prix de la Cawrte
Il ne seravpas délivié dientrée; sipas de suite de plat

CHOISIR SON MENU AVEC LA CARTE

Entrée + Plat +Dessert
Entrée + Plat + Fromage + Dessest

MENU ENFANT (-10 ans)
Plat de lo carte exv portion enfant aw choix

Boisson et Glace 2 boules
Mair coirse in childven's portions of yowr choice
Drink; Ice creawm 2 scoops

30.00 €

55.00 €
65.00 €

18.00 €
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Faites vibrer voy papilles !
el viveg une expérience culinaive

Le merw découverte est une sovte de jew pour

decowwvrir les soveurs.
Vous conmnaitirey les details des mety apres les avoiv
dégustes
MENUS DECOUVERTES ET DEGUSTATIONS
table entiere le soiv
5 services 65.00 €
6 services 80.00 €

ACCORDS METS ET VINS

3verrey 10cl  Appellation Région 20.00 €
4 verress 10 cl  Appellation Régionw 25.00 €
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ENTREES

FOIE GRAS mi-cuit aun fruity de la passion 18.00 €
Sowpain d'épices et sa forandole de fruity
FOIE GRAS mi-cuit with exotic passion

HUITRES DE BOUZIGUES o Vail noiv, sorbet fruit de lapassions  18.00 €,
et sonw émulsion de salicorne et perles dharengo
OYSTERS

TIRAMISU aux cépes et foie gras o Uhuile de truffe 16.00 €
TIRAMISU with porcind mushwroom and foie gras

EUF MEURETTE de grand-mére sow crumble de jombon serrano- 16.00 €,
GRANDMOTHER’S MEURETTE TGG

TARTARE DE DAURADE, Euf confit et creme de lowd 18.00 €
StA BREAM TARTARE

CARPACCIO DE NOIX DE SAINT JACQUES de Bretagne

aur fruity de lavpassion 18.00 €
Scallops with exotic passion
GRAVELAX de Sauwmon aw confit dAgrumes 16.00 €
SALMON Grawvelax

Nous ne trovailons que des produity frais et des circuity county
Pawrfois des produity viennent ov moanguer
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NOTRE SELECTION DE LA MER

’BOULLABAISSE de rougety aw basilic enw montgolfiere 32.00 €
croquants; et atoli safranée
RED MULET BOUILLABAISSE inahot air balloon
PAVE DE SAUMON, cuisson basse température 30.00 €
risotto- aw rig noir, mowsseline de patate douce
SALMON STEACK,
DOS DE CABILLAUD awv chorigo-Cuisson basse température 28.00 €,

sow écrasé de pomme de terre bewrre et persil
COD LOIN chorig

NOIX DE SAINT JACQUES de Bretagne 34.00 €
aw miel, gingembre et clémentine
Scallops crunchy vegetubles

NOTRE SELECTION VIANDE FRANCAISE

FILET DE BEUF dAubrac ow chawolais leguwmes croquanty  32.00 €
ses cépes et sow foie gras de canawrd poélé,
Ecrasé de pommes de terre ov Uhuile de truffe
Aubrac BEEF FILLET with crunchy vegetalles; his porcini mushwooms
TOURNEDOS DE MAGRET DE CANARD duw Sud Ouest 29.00 €
Sownfoie gray poele, Légumes croquants, écrasé de ponmume de terve o Uhuile de truffe
DUCK BREAST FILLET fromthe South-West , crunchy vegetables, Honey sauice
CARRE D’AGNEAU aw miel et épices 30.00 €
ses legumes duw solei aux soveurs orvientoles
RACK OF LAMB ity sun vegetables

MEDAILLON DE VEAU aur morilles 32.00 €

Leguwmes croquanty
VEAL MEDAILLON from the Southv-West , crunchy vegetalbles
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NOS DESSERTS

TARTE aunv citvov revisitée et déstructurée 14.00 €
Lemonw TART revisited and wnstructured

BABA AU RHUM duw Chef 14.00 €

Rum BABA

FONDANT A L'ORANGE moelleux et fruite 14.00 €

ORANGE FONDANT

MOUSSE AU CARAMEL bewrre sale suuw Uit de ponmume 14.00 €
aw paivv d’épice

IRISH Coffee 12.00 €

L’assiette de FROMAGES régionale 14.00 €

décowverte et déegustation

CHEESE platter
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RESTAURANT
La remise o Chiristiown située sur law place dw 14 juillet, prés de lav
Fontaine et en face de la Halle, jouxte Uancienne mairvie. L'équipe
vous accueileraw dany sonw univers paisible et calme afun que vous
puissiez passer unv agréable moment.
L’éte vous pourres profiter de notre terrasse

CUISINE
Le chef Christiow se ferar unw immense plaisiv de vous concocter ses
platy evw votire honneur.
Savcuisine raffinée vous suwprendra par ses soveurs; savprésentation
et ses produnity utilisés.
tw effet nows ne trovaillons que des produwity frais, des viandes
d'origine francaise.
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